
CAPICUA NAVIDAD



Compromisos
Sociales

RESPONSABILIDAD SOCIAL CORPORATIVA

Artigot Catering está adherido al PACTO MUNDIAL 
de Naciones Unidas y a sus 10 PRINCIPIOS desde 
2020, en un compromiso anual de mejora 
constante en sus ODS (objetivos de desarrollo 
sostenible) en varios ámbitos:

- Derechos Humanos
- Normas laborables
- Medio ambiente
- Anti – corrupción

que nos hagan mejorar como empresa a nivel 
humano y medio ambiental.



Compromisos
Sociales

SOSTENIBILIDAD EN EVENTOS

Gestión de residuos:
Minimizamos los residuos orgánicos mediante el
cálculo de las cantidades necesarias por comensal
Servimos la comida en soportes comestibles
Utilizamos vajillas de larga duración: pizarras, tablas de
madera, metálicas, de cristal….
No utilizamos plástico en los eventos.
Cuando se utiliza material desechable, es
compostable y biodegradable.
Colaboramos con la empresa social AUARA que vende
sus botellas de agua en un PET reciclable 100%.
https://auara.org/
Utilizamos bolsas de basura biodegradables
Tratamiento de residuos mediante la implantación de
un sistema de Recogida Selectiva
Reutilizamos las decoraciones (flores artificiales o
liofilizadas, piedras, cerámica, vidrio, plantas, madera…)
Utilizamos jabones y detergentes biodegradables y sin
fosfatos para la limpieza del recinto

Alimentación responsable:
Compramos a proveedores nacionales y locales
Ofrecemos al cliente la posibilidad de elegir productos
ecológicos y de Km 0
Preferimos utilizar productos de temporada
No distribuimos ni vendemos productos industriales, si
no que los compramos y transformamos

https://auara.org/


Compromisos
Sociales

COLABORACIONES SOCIALES
Políticas sociales, que atienden determinadas necesidades
como la seguridad y salud laboral, igualdad de oportunidades
y conciliación con la vida familiar.

ENVERA - https://grupoenvera.org/
En nuestro equipo hay camareros y cocineros con
discapacidad que, de una manera inclusiva, trabajan con
nosotros sin que haya diferenciación entre ellos y sus
compañeros.

REMAR - https://remar.org/
La ONG REMAR actúa desarrollando múltiples programas de
ayuda primaria e integración social, a través de sus
delegaciones nacionales en todos los países donde opera.
Teniendo en cuenta las necesidades específicas de cada
lugar, adaptando su actuación a las necesidades locales.

Cuando se da un exceso de producción de comida, REMAR se
encarga de recogerla y distribuirla para que no haya
desperdicio y poder asistir a personas en peligro de exclusión
social.

DOMINGOS DE SONRISAS – Artigot es la Sede social de esta 
asociación sin ánimo de lucro cuyo objetivo es realizar 
actividades de ocio y tiempo libre con adultos que presentan 
discapacidad intelectual.

https://grupoenvera.org/
https://remar.org/
https://www.instagram.com/domingos_de_sonrisas/




COPA BIENVENIDA

SNACKS EN MESA
Palitos de tomate y albahaca
Galletitas de arroz con toque cajún
Happy balls de cacahuete
Chips de verduras

BEBIDAS
Vino tinto Rioja Crianza

Vino blanco Rueda
Refrescos

Cerveza
CAVA

4,40€/persona 30 MINUTOS

8,40€/persona 60 minutos

IMPORTANTE!
Sólo podrá contratarse con otro servicio (anterior o 
posterior)
El precio incluye gastos generales
Mínimo de 60 pax por servicio.





CÓCTEL BASIC
(60 min) 

Surtido de ibéricos con picos de Jerez 
Tabla de quesos (manchego, oveja, al romero, al pesto 
verde, parmesano, ahumado…) con panes de especies, 

nueces, orejones y uvas

Fríos
Copita de crema de puerros con polvo de ibérico (o 
Salmorejo con polvo de ibérico)
Bombón de foie con avellana garrapiñada y maracuyá
Panacota de Idiazabal con cremoso de membrillo
Pizzeta de burrata, pesto y aceituna negra

Calientes
Brioche de pollo chipotle 

Latita de Risotto de hongos y gambas
Ferrero de morcilla con hilo de miel

Gyoza de pato y Boletus con salsa de ciruelas y soja
Saquitos de marisco

Mini hamburguesitas de solomillo con  mayonesa de 
mostaza suave

Postres
Bombones, Petit fours

DULCES NAVIDEÑOS Y CAVA

Vino tinto Rioja, Vino blanco verdejo, Refrescos, Cerveza

42,00€/persona

Nota: posibilidad de ampliación con Platos de Refuerzo



CÓCTEL ARTIGOT
(70 min)

Snacks en mesa
Copita de crema de calabaza con toque de naranja  

(o Gazpacho de tomate tatemado con aroma de vainilla )
Surtido de ibéricos con picos de Jerez

Tabla de quesos (manchego, oveja, al romero, al pesto 
verde, parmesano, ahumado…) con panes de especies, 

nueces y uvas

Fríos
Taco de salmón marinado con muselina de chili, cítricos y 
sal negra
Bombón de foie con avellana garrapiñada y maracuyá
Ceviche de langostino, mango con leche de tigre
Nigiri frito de atún rojo y trufa
Tosta de carbón con ensaladilla rusa y katsobushi
Panacota de Idiazabal con cremoso de membrillo

Calientes
Latita de Risotto de hongos y gambas

Croqueta desestructurada de jamón con crujiente de 
panko

Gyoza de pato y Boletus con salsa de ciruelas y soja
Ferrero de morcilla con hilo de miel

Saquitos de marisco
Mini hamburguesitas de solomillo con mayonesa de 

mostaza suave

47,20€/persona

Postres
Petit fours
Bombones
Dulces marroquíes

DULCES NAVIDEÑOS Y CAVA

Vino tinto Rioja Crianza, Vino blanco verdejo, Refrescos, Cerveza

Nota: posibilidad de ampliación con Platos de Refuerzo



CÓCTEL ESPECIAL
(90 min)

Snacks en mesa
Copita de crema de calabaza con toque de naranja

(ó de gazpacho de fresas con petazetas)
Jamón y lomo ibéricos con picos de Jerez

Tabla de quesos (manchego, oveja, al romero, al pesto 
verde, parmesano, ahumado…) con panes de especies, 

orejones, nueces  y uvas

Fríos
Nido de txangurro con  mayonesa de kimchi
Niguiri frito de atún rojo y soja
Bombón de foie con avellana garrapiñada y maracuyá
Causa limeña con pulpo estilo japo
Tosta de carbón con ensaladilla rusa y katsobushi
Roll de salmón marinado en gin con encurtidos picantes

Calientes
Latita de Risotto de hongos y gambas

Croqueta desestructurada de gambas al ajillo
Gyoza de pato y Boletus con salsa de ciruelas y soja

Pastela marroquí de pollo y verduras
Mini hamburguesitas de solomillo con mayonesa de 

mostaza suave

Postres
Petit fours
Dulces marroquíes
Brocheta de fruta de temporada

DULCES NAVIDEÑOS Y CAVA

Vino tinto Rioja Crianza, Vino blanco Rueda, Refrescos, 
Cerveza

53,00€/persona

Nota: posibilidad de ampliación con Platos de Refuerzo



CÓCTEL SUPREME
(120 min)

Snacks en mesa
Copita de crema de carabineros  (ó gazpacho de fresas)

Jamón ibérico al corte (con cortador, mín 130 pax)
Tabla de quesos (manchego, oveja, al romero, al pesto 
verde, parmesano, Idiazábal, Brie trufado, Gouda…) con 

panes de especies, nueces, orejones, frambuesas y uvas
Tabla de Sushi variado con pipetas de soja

Corner de encurtidos y vermú ó
Showcooking de mini tortillas de patata (tradicional, de 

trufa y de queso de cabra con cebolla caramelizada)

Fríos
Aceituna líquida con sardina ahumada
Nido de txangurro con kimchi
Causa limeña con pulpo estilo japo
Bombón de foie con avellana garrapiñada y maracuyá
Niguiri frito de atún rojo y trufa
Tartar de solomillo de vaca
Ceviche de carabineros con leche de tigre

Calientes
Latita de Risotto de hongos y gambas

Pastela marroquí de pollo y verduras
Croqueta desestructurada de gambas al ajillo

Gyoza de pato y Boletus con salsa de ciruelas y soja
Samosa verde con salsa agridulce

Mini hamburguesitas de solomillo con mayonesa de 
mostaza suave

Postres
Petit fours, bombones
Dulces marroquíes y 
Brocheta de fruta de temporada

DULCES NAVIDEÑOS Y CAVA

Vino tinto Rioja Reserva, Vino blanco Rueda, Refrescos, 
Cerveza

62,60€/persona
Nota: posibilidad de ampliación con Platos de Refuerzo



NOTA:
En el cóctel Artigot, Especial y Suprem,
se puede incluir un plato de refuerzo a 

cambio de 2 pinchos del cóctel

PLATOS DE REFUERZO

Judiones de la Granja

Fideguá con secreto y setas

Fagottini de pera y gorgonzola al pesto

Lubina sobre crema de puerros ahumada y 

chipironcitos

Bacalao confitado sobre lámina de judía verde, 

chipirón y jamón ibérico

Salmón kabayaki con verduritas

Wok de solomillo y verduritas

Carrilleras al Oporto con parmentier de patata

Albóndigas de lomo alto estofadas

5,00€/persona y plato



ESTACIONES
(PRECIO POR PERSONA)

AMERICANA: 5,80€
Mini hamburguesitas de solomillo con mayonesa de 
mostaza suave
Brioche de Mini perritos con cebolla frita
Arepas rabo de toro y de Reina pepiada
Tequeños

MEJICANA 6,00€
Nachos tradicionales, con salsas (agria, guacamole 

y pico de gallo)
Tacos de rabo de toro

Mini burritos mexicanos de ternera con chili y de 
pollo y de verduras con guacamole

Quesadillas de salami, Gouda y chilis
Totopo de pollo chipotle

Totopo de pulpo

SUSHI 8,20€
Edamame
Niguiri
Maki Roll
Gyozas
Niguiri frito de atún rojo y trufa
Salsa de soja y mayonesa de  siracha

CORTADOR DE JAMÓN
Jamón 8- 9k bellota precinto rojo 900€*

Jamón 8- 9k bellota precinto negro 1080€*
*Jamón Sin cortador -180€







BARRA LIBRE 
POR HORAS

COMBINADOS
PRIMERAS MARCAS

12,60€/persona y hora

COCTELERÍA
Combinados primeras marcas

Daikiri tradicional y de fresa
Mojito tradicional y de fresa

Gin Tonics

15,10€/persona y hora

***

BARRA LIBRE PREMIUM
Citadelle, Gin Mare, Brokmans, Zacapa, Cacique 500,
Vodka Ciroc, Johnnie Walker etiqueta negra…

22,80€/persona y hora





CLIENTE:
Número de comensales:
Lugar: ESPACIOS DE CAPICUA
Día y hora:

LOS PRECIOS INCLUYEN
Personal necesario según servicio: supervisión, cocineros y
camareros
Transporte
Mobiliario y mantelería (varios colores a elegir)
Menaje y cristalería
Adaptación a necesidades por alergias y restricciones
alimenticias en cada menú
Maquinaria necesaria para la elaboración de los servicios

LOS PRECIOS NO INCLUYEN
I.V.A.
Personal y transporte para menos de 60 comensales
(consultar precios)
Taburetes
El montaje previo y/o desmontaje posterior del evento
diferentes a nuestros tiempos establecidos de servicio.
Cualquier otro servicio no incluido en esta propuesta

NECESIDADES A FACILITAR POR EL CLIENTE/ESPACIO
Espacio para terminar de emplatar
Potencia eléctrica necesaria para terminar la comida

NOTA IMPORTANTE:
Para oferta Vegana pedir el dossier de Aymat Vegan Catering.
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